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Liebe Hobbyk&chinnen und -kéche, el
gl HEIMATFREUNDE STADT ZONS e.V.

"Watt kochsde hiick?", der Titel des vorliegenden Kochbuches zeigt, dass
die Autoren die Zusammenstellung der Rezepte in Zonser Mundart viel
Freude bereitet hat. Die Idee, ein Kochbuch in unserer herrlichen Mundart
zu erstellen, ist hervorragend.

Mitglieder und Freunde unseres Vereins haben ihre Rezeptlisten gedffnet
und fiir Sie erprobte Rezepte ausgewahlt, die problemlos auch fiir eine
groBere Gasteschar geeignet sind.

Manche in Vergessenheit geratene Hausrezepte sind dabei wiederentdeckt
und verfeinert worden. Rezepte, die Sie zum Nachkochen einladen. Allen,
die diese Rezepte ausprobieren, winsche ich Vergniigen beim Lesen,
Freude bei der Zubereitung und beim Nachkochen.

Dem Projektleiter Josef Tieke und seinem Team Wolfram Domski und Dieter
Czerlitza gilt mein Dank. Hedi Schiitt, die sehr viel Zeit fiir den Satz und die
Illustration aufgewandt hat, danke ich fir das Gesamtarragement sowie
Hans-Gerd Schmiedel fiir die ebenfalls sehr zeitaufwendige Ubersetzung der
Rezepte in unsere schdne Mundart.

Jetzt aber ran, viel SpaB und guten Appetit!
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